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Crème brulée 

Prix net TVA incluse Service inclus

Dessert suivant l'inspiration de notre Pâtissier

Verrine Forêt noire

Ouvert de 19h à 21h30

Pavlova aux Fruits

    LES PLATS  (24 € à la carte)

Pièce du Boucher grillée sauce au choix

Loup en Porte feuille à l'Aneth

Risotto aux Gambas & Chorizo

Notre Plat mijoté

    LES DESSERTS  (10 € à la carte)

Moelleux aux Châtaignes

Cuisse de Canard confite, sauce  au Miel

Pavé de Veau sauce Romarin

Entrée du Moment

Tartine automnale

Salade de Poulpe grillé, wakamé

Ballotine de courgettes au Fromage frais

Oeuf parfait, Crème de panais au café

     LES ENTREES  (10 € à la carte ou XL à 20 €)

Menu 3  plats à 38 € ou Menu 2 plats  à 31 € 


	21 x A4 vertical reception

